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C 'est à Hilarion Magne
que l'on doit de vivre ici, au
Domaine de la Portanière,
une « campagne »
accueillante, ombragée en
été, ensoleillée l'hiver
 
 

. Et on peut lire dans les annales, le plaisir que donnait le
« rosé de saignée » aux heureux vignerons. Il était aussitôt
apprécié, avec des châtaignes grillées qui annonçaient
l'hiver.
 
Au fil du temps d'autres parcelles se couvrent de vigne : le
Jaz, le Mamelon, les Restanques, la Petite vallée, la Grande
Pièce, le Virage etc...
 
Lespremières bouteilles sortent du Domaine en 1953 sous
l'appellation Côtes de Provence Domaine du Peyrol. Elles
sont alorscommercialisées par l'association des « Cadets
de Provence » qui regroupait des propriétaires vignerons
et amis.

Les premières vignes ont été
plantés en 1838 sur la
parcelle dite « du Puy ».
1ha de raisin de cuve
(Clairette, Grand Noir,
Cinsault), travaillé
simplement et consommé
sur place.
 
 



Et c'est à nous, Philippe et Pascale Blancard, avec
nos enfants, Pénélope et Nicolaï, que revient

aujourd'hui la précieuse charge d'écrire la suite de
l'histoire commencée par notre ancêtre.

 



Le domaine situé en bordure de forêt est
doté d’une biodiversité exceptionnelle que
nous cultivons selon les principes de
l’agroécologie.
 
Nous cultivons aujourd'hui un vignoble de
13ha entièrement classé en AOC «  Côtes de
Provence ". 
 
La réputation du Rosé de Provence n'est
plus à faire. 80% de la récolte est vinifiée en
Rosé. 



ROSÉ
PIERREFEU

 
 
 
 
 

L'EXPRESSION POÉTIQUE DE
NOTRE TERROIR



ROB E  RO S É E ,  C L A I R E  

 

NE Z  DE  GARR I G U E

 

BOUCHE  F R A I C H E ,  ARÔME S  DE  F RU I T S  D ' É T É ,

S T RUC T UR E  DÉ L I C A T E ,  S A V EUR  P E R S I S T ANC E .  

 

 

 

A  S E R V I R  EN T R E  8  E T  1 0 ° C .  

 

 

C É P AG E :  7 5 %  GR ENACHE ,  2 5 %  C I N S AU L T .

 

V I N I F I C A T I ON :  P R E S S URAG E  D I R E C T .

ACCOMPAGNEMEN T :  

 

. POUR  S A  F I N E S S E  A V E C  L E S  S U SH I S

 

.  POUR  S A  F R A I C H EUR  A V E C  L E S  P L A T S  R E L E V É S

 

. POUR  S A  RONDEUR  A V E C  L E S  V I A N C E S  B L ANCHE S

 

. POUR  SON  F RU I T É  A V E C  L E S  DE S S E R T S  E T  L E S

F RU I T S  

 

 

 

E T  E V I D EMMEN T ,  POUR  L ' A P É RO  !  



ROB E  P Â L E

 

NE Z  F L O RA L  E T  F RU I T É

 

BOUCHE  F R A Î C H E ,  PO I N T E  M IN É RA L E ,  F I N A L E

D ' AGRUME S

 

A  S E R V I R  EN T R E  8  E T  1 0 ° C

 

C É P AG E :  1 0 0 %  RO L L E

 

V I GN I F I C A T I ON  :  P R E S S URAG E  D I R E C T  .

ACCOMPAGNEMEN T :  

 

. EN  A P É R I T I F  POUR  S A  F R A I C H EUR  AROMA T I QU E  

 

. A  T A B L E  POUR  S A  P E R S I S T ANC E  EN  BOUCHE  

 

. EN  ACCOMPAGNEMEN T  DE  PO I S SON S  E T  DE

F RU I T S  DE  MER

 

. A V E C  DU  F ROMAGE  DE  CH È VR E  E T  DU  F O I E  GRA S

BLANC
"HILARION"

 
 
 
 
 



ROUGE
"PEYROL"

 
 
 
 
 

C ' E S T  S UR  C E T T E  CO L L I N E  D I T E  DE  P E Y RO L ,  QUE

NO S  V I GN E S  GÉN ÉR EU S EMEN T  L A  COU L EUR

PRO FONDE  E T  L E S  AROME S  F RU I T É S  DE  NOS  V I N S

ROUGE S .  L E  P E Y RO L  E S T  NÔ TR E  V I N  T E R RO I R .  I L

S ' E X P R IM E  S AN S  AR T I F I C E S  E T  R É V È L E  NO TR E

T E RRO I R  M IN É RA L  E T  AR I D E  QU I  P R É S E R V E

L ' E S S EN T I E L .

 

 

ROB E  RUB I S ,  OPAQUE

 

NE Z  AROMA T I QU E  E T  F RU I T É

 

BOUCHE  AMP L E ,  CHAR P EN T É E ,  T AN I N S  F R A I S

 

 

C É P AG E S :  5 0 %  GR ENACHE ,  5 0 %  C I N S AU L T

 

V I N I F I C A T I ON  T R AD I T I ONNE L L E

A C COMPAGNEMEN T :  

 

. POUR  L E S  V I A ND E S  GÉN ÉR EU S E S  

 

. POUR  L E S  F ROMAGE S

 

. POUR  L E S  DE S S E R T S  AU  CHOCO L A T  NO I R



ROUGE
"PORTANIER"

 
 
 
 
 

POR T AN I E R ,  DU  NOM  DE  L A  CO L L I N E  OU  SON T

P L AN T É S  NOS  P L U S  ANC I E N S  P I E D S  DE  V I GN E S .  

 

 

ROB E  GR ENA T ,  SOMBR E

 

NE Z  BO I S É ,  GÉN ÉR EU X ,  NO T E S  DE  F RU I T S  ROUGE S

 

BOUCHE  SO Y EU S E ,  É P I C É E ,  L É G È R EMEN T

M I N É RA L E ,  BONNE  P E R S I S T ANC E

 

 

C É P AG E :  5 0 %  GR ENACHE ,  5 0 %  C I N S AU L T  

 

V I N I F I C A T I ON  T R AD I T I ONNE L L E  E T  É L E V AG E  EN  F Û T

D E  CH ÊN E  ( 6  MO I S )

ACCOMPAGNEMEN T :  

 

. POUR  L E S  V I A ND E S  ROUGE S  COMME  UNE  É P AU L E

D ' AGNEAU  

 

. POUR  DE S  F ROMAGE S  COMME  L E  F ROMAGE  DE

BR EB I S

 

. A V E C  DE S  CHAMP I GNON S  



Fiers d'être vignerons,
heureux d'être paysans!

 
 
 

La vie au Domaine c'est aussi au fil des saisons  
des récoltes attendues  !

 

A LA POMMERAIE : DES FRUITS ET
DES JUS

Venez ceuillir vous même vos fruits au
Domaine. Tous les week-ends de septembre et

d'octobre 
 

Gala, Granny Smith, Golden, Pilot, Breaburn,
Reinettes grises du Canada, Fujy et

Chanteclerc. 
 

Découvrez aussi notre jus de pomme Nicolaï,
100% pur jus, pas d'eau et pas de sucre ajouté..

un régal !



A L'OLIVERAIE: NOTRE HUILE
D'OLIVE

 
Notre Huile d’olive Vierge Extra est obtenue

exclusivement avec les olives du domaine.
Les olives sont récoltées en début de saison
pour obtenir une huile fraîche et fluide de

caractère.
 

Un fruité vert, pur terroir au goût herbacé-
artichaut, avec une note d’amertume et

suffisamment d’ardence.
Notre huile est idéale pour assaisonner les

salades et en touche finale sur vos plats.
 
 
 
 
 



IL SE PASSE QUOI, AU
DOMAINE DE LA

PORTANIÈRE?

 
 
 
 
 

 
.Vous pouvez visiter la cave et déguster nos

vins toute l'année !
.En septembre et octobre, ceuillette des

pommes. 
.Pendant l'été, on vous prépare quelques
soirée sous les platanes, devant la cave ..

. En hivers quelques petits évenements pour
préparer vos tables de Noël et vos cadeaux.. 

 
RENDEZ VOUS SUR NOTRE SITE INTERNET
OU NOS RÉSEAUX SOCIAUX POUR NE RIEN

MANQUER!
 



DOMA I N E  DE  L A

POR T AN I È R E

 

NOU S  CON T A C T E R :

 
P ÉN É LO P E  0 7  6 0  1 3  7 5  2 6  

P A S C A L E  0 6  9 9  4 4  0 5  2 4  

 

 

MA I L  :

POR T AN I E R E P ROV ENC E @ GMA I L . COM

 

 

ADR E S S E :

DOMA I N E  DE  L A  POR T AN I È R E

7 9 0  ROU T E  DE S  MAURE S  

8 3 6 1 0  CO L L OBR I È R E S

 

 
F A C E BOOK         I N S T A GRAM

DOMA I N ED E L A POR T AN I E R E

 

 
S I T E  I N T E RN E T :  

H T T P S : / / DOMA I N ED E L A POR T AN I E R E 8

3 . J I MDO . COM /

 


